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EINDEJAARSPERIODE 

2024 

Aperitiefhapjes 

Luxe koude hapjes (15€) 

Luxe warme hapjes (15€) 

Oesters (4€) 
 

Tapas (vanaf 4p) 
Italiaanse charcuterie (6€/pp) 

Smørrebrød (6€/pp)) 

Dipschotel (6€/pp) 

 

Walking dinner 
Kleine afgewerkte gerechten. Reken 5-6 gerechten pp. 

 

Koud 

Tataki van hert met truffelmayo (11€) 

Slaatje met kreeft en truffel (15€) 

Wildpastei op een notentoastje (10€) 

Italiaanse ham met meloen (11€) 

Carpaccio van hert (12€) 

Falafel met dip (10€) 

 

Warm 

Ravioli met fazant en shi take (14€) 

Ravioli met pompoen en kastanje (11€) 

Tarbot met rivierkreeftjes (14€) 

Gevulde sint jacobsschelp (17€) 

Langoustine met verse tuinkruiden (14€) 

Filodeegje met groenten en ras el hanout (11€) 

Fazant “Brabançonne” (14€) 

Half kreeftje thermidor (23€) 

   

Dessert 

Assortimentje dessertjes (11€) 

Kaasplankje (12€) 

Kerklei 6 

2960 Sint-Job-in-’t-Goor 

Huisbereide gerechten 

met verse producten 
Streat  Catering  

HAPJES 

Streat Catering 

Streat_catering 

Afhaalgerechten en 

menu’s verkrijgbaar op 

24, 25 en 31 december 

Op bestelling  

via mail of  telefonisch 

(min. 5 dagen op voorhand) 

Gratis thuislevering 

(vanaf  100 euro & max. 5 km) 



Menusuggesties 

Soepen (prijs/liter) 
Tomatenroomsoep met balletjes (9€) 

Romig bloemkoolsoepje met dragonpesto (10€) 

Aardpeersoepje met garnalen en pancettachips (11€) 

Bisque van kreeft (14€) 

Voorgerechten 

Langoustines met verse tuinkruiden (15€) 

Halve Canadese kreeft “Belle-Vue”of “Thermidor” (23€) 

Gevulde Sint Jacobsschelp (17€) 

Huisgemaakte ravioli met fazant en boschampignons (14€) 

Portobello gevuld met geitenkaas en verse kruiden (11€) 

Hoofdgerechten 
Fazant “Brabançonne” (22€) 

Kabeljauw met spinazie en witte wijn (19€) 

Tarbot met broccoli en kreeftensaus (23€) 

Canadese kreeft “Belle- Vue” of “ Thermidor” (38€) 

Kerstkalkoen gevuld met gehakt en mandarijn (20€/p – min 4p) 

Hertenkalf met rode wijnsausje en wintergroentjes (27€)  

Huisgemaakte ravioli pompoen, kastanje en truffel (19€) 

Dessert 

Chocoladetaart (9€)  

Tiramisu (8€) 

Citroentaart (9€) 

Carrot cheesecake (10€) 

Kaasplankje (12€) 

 

Brood inbegrepen 

Keuze tussen puree, kroketjes, gratin of  

rozemarijnpatatjes 

Menu’s beschikbaar vanaf 4 personen 

Menu van de chef 

Langoustines met verse tuinkruiden 
- 

Ravioli gevuld met fazant en 
boschampignons 

- 
Fazant Brabançonne 

- 
Chocoladetaart 

51€/P 

Kerstmenu 

Gevulde Sint Jacobsschelp 
- 

Kerstkalkoen gevuld met gehakt en 
mandarijntjes  

- 
Tiramisu 

38€/P 

Gastronomisch menu 

Halve Canadese kreeft 
- 

Gevulde Sint Jacobsschelp 
- 

Hertenkalf met een sausje van rode wijn en 
wintergroentjes 

of 
Tarbot met broccoli en een kreeftensausje 

- 
Citroentaart 

63€/P 

Hapjes menu 

Luxe koude hapjes 
- 

Carpaccio van hert  
- 

Slaatje met kreeft en truffel 
- 

Gevulde sint jacobsschelp  
- 

Fazant “Brabançonne”  
- 

Assortimentje dessertjes  
 

71€/P 
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